MatriZ de alérgenOS Local:

En cada casilla, el ingrediente que aporta ese alérgeno (por ejemplo, xgambas» o «harina de trigo»). Revisala cada vez Revisada el:

que cambie una receta, un ingrediente o una marca.
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Moluscos

Los 14 alérgenos del Reglamento (UE) 1169/2011, anexo Il. Si informas de palabra, ten esta hoja en el local, a mano del personal, la inspeccion y los clientes que la pidan (Real Decreto 126/2015, art. 6.5.a).

Formacién Monac - manipulador-de-alimentos-curso.com/carta-de-alergenos




